
 
 
 
 
 
Desde    el  pasado  día  12  de  Septiembre  toda  nuestra  oferta 
gastronómica   ha  cambiado,  ahora  toda  la  cadena  Silken, 
incluyendo  nuestro  hotel  en  Ciudad  Real  ,  trabaja  bajo  el 
asesoramiento de Martín Berasategui,  uno de los  profesionales 
de  los fogones  españoles más reconocidos por  la guía Michelín, 
con  un  total  de  7  estrellas   y  la  Escuela  Silken  de  Alimentos  y 
Bebidas ( ESAB ) ,  
 
Disponemos de cuatro  opciones de menú; 
 
Menú Express:                                                      9 Euros en cafetería 
Menú Semanal:                                                    15,50 Euros 
Menú Especial Semanal:                                     20 Euros 
Menú Fin de Semana:                                         25,50 Euros 
 



 

M E NU  I  
 
 
 

Con la tradición de la cocina manchega y seleccionando los 

mejores productos de la tierra, el equipo del Hotel Alfonso X 

les proponen el siguiente menú. 

 

Los panes 

 
El pan para acompañar nuestros platos son pequeñas hogazas 

elaboradas diariamente a partir de una vieja receta. 

 
El Menú 

 
Ensalada templada de calabacín con langostinos a la vinagreta de tomate, 

piñones  y aceite de perejil 

 

…………………………………………………. 

 

Tomatito relleno de queso ahumado, verduritas y vinagreta de nuez 

 

…………………………………………………. 

 

Jarrete de cordero asado  y glaseado en el horno 

 

…………………………………………………… 

 

Tarta artesana con helado 

 

  

 

 

La sobremesa & la bodega  

 
Vino blanco  

Vino tinto  

Aguas minerales 

Café  

Cava 

 
 

Precio: 34 € IVA Incluido 

 

 

Los platos y los precios podrán sufrir pequeñas modificaciones 
 

 

 

 

 

 



 

M E NU  I i  

 
Con la tradición de la cocina manchega y seleccionando los 

mejores productos de la tierra, el equipo del Hotel Alfonso X 

les proponen el siguiente menú. 

 

Los panes 

 
El pan para acompañar nuestros platos son pequeñas hogazas 

elaboradas diariamente a partir de una vieja receta. 

 
 
 

Al Centro. (Cuatro personas) 

 

 Plato surtido de ibéricos con picos de pan 

 

 

 

El Menú 
 

 

Ensalada de perdiz de campo con endivias y asadillo manchego al aroma de 

monte 

 

…………………………….. 

 

Milhojas de bonito y piquillos con calabacín, tomate y vinagreta ligera de 

cerezas 

 

……………………………… 

 

Carrillera de cerdo ibérica al oporto y pasas con patatas panaderas 

 

………………………………. 

 

 

Tarta artesana con helado 

 

 

 

La sobremesa & la bodega  

 
Vino blanco  

Vino tinto  

Aguas minerales 

Café  

Cava 

 

Precio: 39 € IVA Incluido 

 

 

Los platos y los precios podrán sufrir pequeñas modificaciones 



 

M E NU  I i i  

 
Con la tradición de la cocina manchega y seleccionando los 

mejores productos de la tierra, el equipo del Hotel Alfonso X 

les proponen el siguiente menú. 

 

Los panes 

 
El pan para acompañar nuestros platos son pequeñas hogazas 

elaboradas diariamente a partir de una vieja receta. 

 
 

 

Al Centro. (Cuatro personas) 

 
 

Plato de Jamón Ibéricos con picos de pan 

 

 

 

El Menú 
 

Ensalada de pechugas de codorniz  encebollada con rulo de queso de cabra 

y vinagreta de piñones 

 

………………………………… 

 

Taco de bacalao con pisto de berenjena y salsa de aceituna negra 

 

…………………………………. 

 

Sorbete de limón al cava. 

 

…………………………………. 

 

Carrillera de ternera guisada en vino tinto con puré especial de patatas 

 

………………………………….. 

 

Tarta artesana con helado 

 

 

 

La sobremesa & la bodega  

 
Vino blanco  

Vino tinto  

Aguas minerales 

Café  

Cava 

 

Precio: 46 € IVA Incluido 

 

 

Los platos y los precios podrán sufrir pequeñas modificaciones 



 

M E NU  I v  

 
Con la tradición de la cocina manchega y seleccionando los 

mejores productos de la tierra, el equipo del Hotel Alfonso X 

les proponen el siguiente menú. 

 

Los panes 

 
El pan para acompañar nuestros platos son pequeñas hogazas 

elaboradas diariamente a partir de una vieja receta. 
 

 

 

Al Centro de mesa (Cada Cuatro personas) 

 

 

Plato de jamón ibérico con picos de pan 

 

Tabla de quesos manchegos de la zona 

 

 

 

El Menú 
 

 

Arroz cremoso marinero con salmonetes plancha 

 

…………………………………… 

 

Lomo de merluza en salsa verde con vinagreta de almejas y crujiente de 

jamón 

……………………………………. 

 

Taco de solomillo asado en plancha con foie  y patatas panaderas 

 

……………………………………. 

 

Tarta artesana con helado 

 

 

 

 

La sobremesa & la bodega  

 
Vino blanco  

Vino tinto  

Aguas minerales 

Café  

Cava 

 

Precio: 65 € IVA Incluido 

 

 

Los platos y los precios podrán sufrir pequeñas modificaciones 
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